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PRÉSELT SZELET 
T E R M É K S P E C I F I K Á C I Ó 

GYÁRTÓ Magyar Cukor Zrt. 

TERMÉKCSOPORT Préselt szelet 

TERMÉK LEÍRÁSA A préselt szelet fehéres szürke színű szilárd anyag, melynek 
jellegzetes illata van.  

INFORMÁCIÓ A GYÁRTÁS 
FOLYAMATÁRÓL 

A répacukorgyártás mellékterméke. A cukorgyártás során a 
cukorrépát felszeletelik és kilúgozzák, majd az így keletkezett 
nyerslét (köztes termék) és a kilúgzott répaszeletet (melléktermék) 
szétválasztják. A kilúgzott répaszelet szárazanyag-tartalma 8–10%. A 
víz egy részének kipréselése után keletkezik a préselt szelet, 
amelynek szárazanyag-tartalma ~20–24% között van. 

INFORMÁCIÓ A 
TERMÉÖSSZETÉTELRŐL 
 
 
Egyéb tájékoztató 
termékparaméterek 

 
Szárazanyagtartalom (%) min. 20 

Cukortartalom (%) max. 3,5 

 

 

 

Nyersfehérje  g/kg 80 

Használható fehérje  g/kg 140 

Nem lebomló fehérje  g/kg 25 

N-egyensúly a bendőben  g/kg  -10 

Nyers zsír  g/kg 12 

Nyersrost  g/kg 190 

Nyershamu  g/kg 65 

Szervestömeg emészthetősége % 86 

Átalakítható energia  MJ/kg 12 

Nettó energia MJ/kg 705 

pH érték   4,1 

SZÁLLÍTÁSI ÉS TÁROLÁSI 
FELTÉTELEK 

A termékek csak időszakosan, a répa feldolgozási kampány ideje 
alatt keletkeznek. Tárolásuk ideiglenesen, szilárd burkolatú, 
(betonozott) szabadtéri tárolóterületen történik. A préselt szelet 
silóban hosszabb ideig is tárolható. Nem megfelelő tárolási 
körülmények között minőségromlás következhet be. 

BIZTONSÁGI ELŐÍRÁS Biológiailag lebomló anyag, nem igényel különleges biztonsági 
óvintézkedéseket a kezelés vagy a szállítás során. 

FORGALMAZÓ Magyar Cukor Zrt. 

7400 Kaposvár Pécsi u. 10-14 Tel: 82/505300 

A fent leírt adatok tájékoztató jellegűek és azokért felelősség nem vállalható. Ajánljuk, hogy ellenőrizze a termék megfelelőségét a saját 

vizsgálatok elvégzésével. 

A termékspecifikáció visszavonásig érvényes! 
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