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MAGYAR SZABVANY MSZ 17045

Ipari cukorrépa

Az MSZ 17045:1985 helyett

Industrial sugar-beet

E nemzeti szabvanyt a Magyar Szabvanytigyi Testllet a nemzeti szabvanyositasrol szold 1995. évi XXVIIL. tdr-
vény alapjan teszi kézzé. A szabvany alkalmazésa e torvény alapjan 6nkéntes, kivéve ha jogszabaly
kételezden alkalmazanddnak nyilvanitja.

A szabvany alkalmazasa el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy nem jelent-e meg médositasa, helyesbitése, nincs-e
visszavonva, tovabba hogy kételezd alkalmazasat jogszabaly nem rendelte-e el.

1. Targy

E szabvany targya a cukoripari feldolgozasra alkalmas cukorrépa (Beta vulgaris L. convar. altissima).
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2. Fogalommeghatarozasok

2.1. Cukorrépa (1. abra)

Az elsd vegetacios évben kifejlddstt (nem felmagzott) ndvény; a répatest a levélzettel.

2.1.1. Repatest (répagyokér)

A répandveény a levelek nélkl, amelynek részei: a répafej, a répanyak, a gyokértest, és a gyokérfarok.
2.1.2. Répafej (répakorona)

A répatest legfels6 része, hatarvonala a legalsé alvériigykoszoru.

2.1.3. Répanyak

A répafejet és a gyokértestet dsszekdtd rész, amelyen sem levélriigyek, sem oldalgySkerek nincsenek, felsé
részet a legalso levélriigyek, also részét a legfelsd oldalgydkerek kiindulasi helyei hataroljak.

2.1.4. Gyokértest

A fels6 részén megvastagodott karogydkér, amely lefelé kiposan vékonyodik, és a hosszlsagat 1 cm atmérsig
kell szamitani.

2.1.5. Gyékérfarok

A répatest als6, 1 cm-nél vékonyabb része.

2.2, Ipari cukorrépa

Az ipari cukorrépa olyan cukorrépa, amely ép, enyhén vagy kismértékben sériilt (2.10.2. szakasz), egészséges,
fajtatiszta, szennyez6désekitl mentes, szabalyosan fejelt.

2.3. Szabalyosan fejelt cukorrépa (2. abra)

Szabalyosan fejelt az a cukorrépa, amelyrdl a répafejet a z6ld, eleven levelek alatt és kdzvetlenill a legalso
alvortigykoszoru felett vagassal eltavolitottak.

2.4, Hibasan fejelt cukorrépa

2.4.1. Magasan fejelt cukorrépa

Magasan (hianyosan) fejelt az a cukorrépa, amelyen a legalsé alvériigykoszoru feletti rész, illetve zold levélnyél
maradvéanyai vannak.

2.4.2. Mélyen fejelt cukorrépa

Mélyen fejelt az a cukorrépa, amelyet a 2.3. szakaszban meghatarozottnal mélyebben fejeltek.

2.4.3. Répan marad fejrész

Répan maradt fejrész: a magasan (hianyosan) fejelt cukorrépanak a legalsé alvoriigykoszort feletti része.

2.5. Felmagzott cukorrépa

Felmagzott az a cukorrépa, amely az els6 vegetacids évben generativ fazisba fejlédott, feje és gydkérzete
megnyalt, szévete fas.
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2.6. Fonnyadt cukorrépa

Fonnyadt az a cukorrépa, amelynek vizvesztesége olyan nagymeértékd, hogy a gydkér vékonyodo része kony-
nyen hajlithaté, mig a friss répaé pattanva torik.

2.7. Penészes cukorrépa

Penészes a cukorrépa, ha feliiletét részben vagy egészben penészfoltok boritjak.

2.8. Rothadt cukorrépa
Rothadt a cukorrépa, ha részben vagy egészben koérosan elvaltozott; a beteg szbvetek szine vaitozatos, leg-

gyakrabban barna; a karositott rész puha, nyalkas, szétfolyo, szaga kellemetlen; a rothadéas tiinetei a répatest
feltletén és belsd széveteiben egyarant jelentkeznek.

2.9. Fagyott cukorrépa

Fagyas kévetkeztében elvéltozott szovetl répa, amely felengedés utan puha, benyomhat6, piszkos fehér vagy
szirke szin{i, majd megfeketedik és rothad.

2.10. Sériilt cukorrépa

2.10.1. Silyosan sériilt cukorrépa

Sulyosan sériilt az a cukorrépa, amelyen a legnagyobb atmérén mérve 5 cm-nél hosszabb torés, ragas, zizas
van, és az 5 mm-nél mélyebb roncsolast okozott. '

2.10.2. Enyhén vagy kismértékben sériilt cukorrépa

Enyhén vagy kismértékben sérilt az a cukorrépa, amelyen 5 cm-nél révidebb torés, ragas, z(zas vagy 5 mm-
nél sekélyebb roncsolas van.

2.11. Répatormelék

A répatestrdl letdredezett darabok és az 1 cm-nél vékonyabb gyokerfarok.

2.12. Cukorrépa-szallitmany
Egy szallitéjarmlvon (teherauto, potkocsi, vasuti kocsi stb.) elhelyezett cukorrépa, amely tdmegmegallapitas,

mintavétel, mindségmeghatarozas szempontjabol egy egyseg.

3. Kévetelmények

3.1. Altalanos kovetelmények
3.1.1. Cukorgyari feldolgozasra csak a Nemzeti Fajtajegyzékben szerepld cukorrépa-fajtak kertlhetnek.

3.1.2. A cukorrépa egészséges legyen, szovete fehér, rugalmasan kemény, jellegzetes répaszagu, minden ide-
gen szagtdl (pl.: vegyszer, erjedéses, rothadasos stb.) mentes.

3.1.3. Az ipari cukorrépa darabonkénti tdmege legaldbb 100 g, a gyokeértest kereszimetszetében legalabb
8 edénynyalabgy(irije legyen.

3.1.4. Az ipari cukorrépa cukortartalma legalébb 14% legyen szeptember 26. utani atadas-atvétel esetén.

3.1.5. A cukorrépa-szallitmany szervetlen anyagot (k6, cserép stb.) valamint rothadt, fagyott és felengedett re-
pat ne tartalmazzon.
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3.2. Reészletes minéségi kbvetelmények

3.2.1. A szennyez8dések megengedett, de levonasra kerilé mértékét az 1. tablazat frja eld.

1. tablazat
A szennyezddés
Megnevezése Mértéke, % (m/m)
Szerves szennyez6dés: gyom és minden, nem répabdl szarmazé ndévényi maradvany 0,2
Répatdrmelék, 100 g-nal kisebb tomeg( répa 1,3
Répan maradt fejrész, levéinyélcsonk 5,0
Féldszennyezbdés 15,0
3.2.2. A hibas cukorrépak megengedett mértékét a 2. tablazat fria eld.
2. tablazat
A hiba
Megnevezése Mértéke, db/100 db
Fonnyadt cukorrépa 5
Penészes cukorrépa 1
Sulyosan sértlt cukorrépa 15

4. A témeg meghatarozasa

4.1. A cukorrépa-szallitmany brutté tomegének meghatarozasa

A cukorrépa-szallitmany bruttd témegét a mérlegelés helyén és idépontjaban, hitelesitett mérlegen végzett mér-
legeléssel kell megallapitani.

Mind a megrakott, mind az tres jarm{ mérlegelésekor a jarmd tdmegét 10 kg-os értékre kerekitve kell megal-
lapitani.

4.2. A cukorrépa-szallitmany netto témegének meghatarozasa

A cukorrépa-szallitmany mérlegeléssel megéllapitgtt bruttd tdmegébdl a 4.2.2. szakasz szerint meghatarozott
levonasi szazalékkal szamitott tdmeget le kell vonni, ez az atadott cukorrépa netté témege.

A cukorrépa-szallitmany netté tdmegének mgghat’érozéséhoz a szennyezGdések és a répan maradt fejrész to-
megének meghatarozasat gépi mintavétellel €s méréssel végzik.

Tart6s lizemzavar esetén a netto tdmeg meghatarozasa becsiéssel is végezhets.
4.2.1. A szennyezédések és a répan maradt fejrész tdmegének mérése

A szallitmanybél az 5.1. szakasz szerint mintat kell Venni, és a répamintat hitelesitett mérlegen le kell mérni. A
mért minta az erre a célra kialakitott répamosoba mosasra kerll. A mosott répabdl szallitbszalagon kézzel kiva-
logatjuk a szennyezs anyagokat (fldrog, k6, gyom, levél stb.), majd elvégezziik a fejelést (2.3. szakasz).

A megmosott, megtisztitott és u__ténfejelt ré’pa'témegét a mintavétel és a minta-el8készités soran a répatestbdl
keletkezett répatérmelékkel egytt kell lemerni.
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4.2.2. Atdmeglevonas mértékének (levonasi szazalék) meghatarozasa

A levonasi szazalékot (L) a kévetkezd képlettel szamitjuk ki:
L= ﬂ -100
1

ahol

Gi atisztitatlan répa témege, kg;

G, atiszta répa (nettd) témege, kg.

A levonasi szazalékot a kerekités szabalyai szerint egész szamra kell megadni.

Az atadott cukorrépa-szallitmany t6megébdl ezzel a kerekitett szazalékos értékkel szamitott témeget le kell
vonni, hogy megkapjuk a cukorrépa-szallitmany netté tdmegét.

5. Mintavétel

5.1. Mintavétel a szennyezettség és a cukortartalom meghatarozasahoz

A szennyezettség és a cukortartalom meghatarozasara egy mintat vesziink. A minta tdmege legalabb 20 kg le~
gyen, és egy erre a célra alkalmas mintavev® berendezéssel kell venni. A berendezés tartds meghibasodasa
esetén a szennyezettség becsléssel is meghatarozhaté (4.2. szakasz), a cukortartalom meghatarozasara szol-
galé mintat kézi eszkdzzel is vehetjik.

A szennyezettség és a cukortartalom meghatarozasara minimalisan kivett mintak szamat a cukorrépa-
term&teriletek figyelembevételével a kovetkezdk szerint kell megallapitani:

15 ha cukorrépa-teriletig 20 t-ként vagy jarm(ivenként,
16-100 ha kozott 30 t-ként vagy jarmiivenként,
100 ha felett 50 t-ként kell egy-egy mintat venni.

A terméterilet megallapitasahoz a termelési évben a betakaritas eltt végzett teriiletfelmérés adatait kell alapul
venni.

Ha a minta nem keriil azonnali feldolgozasra, azt gy kell csomagolni és tarolni, hogy éllaga a beltartalmi vizs-
galat idGpontjaig valtozatlan maradjon (ne fonnyadjon, cukorveszteség ne keletkezzen stb.).

5.2. Mintavétel a hibas cukorrépak mennyiségének meghatarozasahoz

A mintavételt felezéses modszerrel végezziik. A mintanak legalabb 100 db répat kell tartaimaznia.

6. A cukortartalom meghatarozasa

A cukorrépaminta vizsgalatat a mintavételt6l szamitott 48 6ran belil el kell végezni.

6.1. Eszkoz

A cukorrépamintak automatikus feldolgozéséara alkalmas gépsor, illetve berendezés (pl. VENEMA).

6.2. Vegyszerek
6.2.1. Desztillalt vagy ioncserélt viz, az MSZ EN 1SO 3696-nak megfelels legalabb 3. fokozatd.
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6.2.2. Bazikus olom-acetat-oldat

6.2.2.1. Té6mény, bazikus 6lom-acetat-oldat

Oldjunk fel 560 g bazikus Olom-acetatot 1,0 | desztillalt vagy ioncserélt vizben (6.2.1. szakasz). Forraljuk
kb. 30 percig, azutan hagyjuk letilepedni. (Keszithetjik a kbvetkez&képpen is: 3,0 kg 6lom-acetatot és 1,0 kg
6lom-oxidot hagyjunk &llni 9,0 [ vizben legalabb két hétig, amig az dlom-oxid feloldddik. Naponta kétszer felke-
verjiik). Ontsik le az oldat tisztajat, és higitsuk frissen forralt desztillalt vagy ioncserélt vizzel (6.2.1. szakasz)
ugy, hogy a slirlisége 1,24 g/em®, vagy az PbO-tartalma 24,4 g/100 cm® legyen. Ellenérizzilk az oldat sszes
Slomtartalmat vagy a siriiség pontos meghatérozasaval, vagy az dsszes Slomtartalom titrimetrias mérésével.

Megjegyzés: Az 6sszes dlomtartalom meghatarozasanak modszerét az ICUMSA GS1/2/3-1, 2. fiiggeléke tartalmazza.

Az Gsszes 6lomtartalom akkor megfelels, ha a slirliség pao = 1,24 # 0,01 glem® vagy az dsszes dlomtartalom
24,4 + 1,0 g PbO/100 cm®. A bazikus dlomtartalomnak 9,5 és 10,5 g PbO/100 cm® kézétt kell lennie. Ha a bazi-
kus dlomtartalom a megadott tartomanynal nagyobb, allitsuk be azt jégecet hozzaadasaval. A beallitas utan ha-
tarozzuk meg Ujra az dsszes és a bazikus Glomtartalmat. Az oldatot olyan edényben taroljuk, amely meggatolja
a levegd szén-dioxid-tartaimanak bejutasat.

6.2.2.2. Higitott, bazikus 6lom-acetat-oldat

Higitsunk 45,0 cm® tdmeny o6lom-acetat-oldatot (6.2.2.1. szakasz) kiforralt, ioncserélt vagy desztillalt vizzel
(6.2.1. szakasz) 1:1 aranyban.

6.2.3. Aluminium-szulfat-oldat

Merbhengerben oldjunk fel 3,0 g analitikai tisztasagti aluminium-szulfatot (Al2(804)3:18 H,0) 1000,0 cm® desztil-
l&lt vagy ioncserélt vizben (6.2.1. szakasz). Az oldat s(irlisége 20 °C-on p,, = 0,9987 + 0,001 g/cm®.

6.3. Minta-el8készités

Az 5.1. szakasz szerint vett és a megtisztitott, uténfejelt répabol (4.2.1. szakasz) — a tdmeglevonas mértékének
meghatarozasa utan — az egy vagy t6bb flirésztarcsabél alio flrészgéppel véletlenszeri bevagassal finom pépet
keszitink. Ha a répapép nem egységesen pépes allagy, ki kell cserélni, vagy meg kell élesiteni a firésziarcsa-
kat,

Az igy elkészitett, répadarabokiél mentes finom pépet homogenizaljuk, és a lehets leggyorsabban megkezdijik
a vizsgalatat.

6.4. Vizsgalat

A répadaraboktol mentes, vizsgalatra megfeleléen finom répapépbdl (6.3. szakasz) 20 — 30 g-ot az automatikus
adagolomérlegre tesziink. Az adagolomérleg 26 g répapéphez 177,0 cm® dlom-acetat-oldatot (6.2.2.2. sza-
kasz), illetve aluminium-szulfat-oldatot (6.2.3. szakasz) mér kivonéfolyadékként, A vizsgélat esetleges megis-
métléséhez valamennyi bemért répapépbél elkiildnitiink egy ellenmintat, ami a tovabbiakban a bemért mintaval
egyutt halad a feldolgozé soron. A cukor kioldasara automatikus keverés, majd sziirés kdvetkezik. A szlirletet
az analizator téicsérébe 6ntjiik. A cukortartaimat polariméterrel hatarozzuk meg. A polariméter skalajan °Z-ban
illetve °S-ban leolvasott eredmény a cukorrépa cukortartalma %-ban.

Megjegyzés: A régebbi polariméterek °S, az Ujabbak °Z skalgja kb’zétt' 0’,029% a kilénbség. Ez abszoltt értékben Iényegesen kisebb, mint
a szabvanyban a polariméter ellenérzésekor illetve a cukortartalom mérésekor megengedett tlirés, ezért ez a killdnbség elhanyagolhato.

7. MinGsités

A cukorrépa ipari feldolgozasra alkalmas, ha a szabalyosan vett és megvizsgalt minta megfelel a 3. fejezet ké-
vetelményeinek.

8. Szdllitas

A cukorrépat csak tiszta, egészségre artalmas szennyezédésekis| mentes jarmUlveken szabad szallitani.
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Kedves Csillal

Sajnos a januarban megjelent MSZ 17045:2002 Ipari cukorrépa szabvéanyban a nyomdai munka soran
tértént egy olyan valtoztatas, ami szakmailag helytelen. Az altalunk leadott valtozatban a 6.2.2.2. szakasz
a kdvetkez6 volt:

"6.2.2.2. Higitott bazikus 6lom-acetat-oldat

Higitsunk 45,0 cm’ tomény Olom-acetatoldatot (6.2.2.1.) kiforralt ioncserélt vagy
desztillalt vizzel (6.2.1.) 1 1-re."

Ezzel szemben a nyomtatott valtozatban az "1 l-re" helyett "1:1 ardnyban" széveg olvashat6, ami jelentsen
megvaltoztatna a kivondszer osszetételét.

Kérem szives intézkedésedet a hiba kijavitasa érdekében.
Segitségedet elbre is kdszonom:

Boros Ilona

2002.02.08.
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Melléklet
(elBiras)

M1. Az analizalo vonal ellenérzése

A mérési eredmények megbizhatdsaga érdekében az automata gépsor miikédését minden miiszak megkezdé-
sekor ellendrizni kell.

M2. A kivonéfolyadék ellendrzése

Olom-acetat-oldat (6.2.2.2. szakasz) alkalmazasa esetén a higitott oldat s(irlisége 20 °C-on 1,009 + 0,001 g/c:m3
legyen. Az aluminium-szulfat-oldat (6.2.3. szakasz) siirlisége 20 °C-on 0,9987 + 0,001 g/cm® legyen. Az ellen-
Grzéshez kalibralt h6mérét és areométert (fokoldt) hasznélunk.

M3. Az adagoldmérleg ellendrzése

Az adagolémérlegre helyezett bemérSpapirra kalibralt 26,00 g-os sulyt tesziink. Az adagolt 6lom-acetat-oldat
(6.2.2.2. szakasz), illetve aluminium-szulfat-oldat (6.2.3. szakasz) tomegét kalibrait mérlegen lemérjilk. Harom
egymas utan végzett mérés atlagaként az adagolt 6lom-acetat-oldat (6.2.2.2. szakasz) témegének 178,6 £ 0,3 g-
nak kell lennie (177,0 - 1,009 = 178,6). Aluminium-szulfat-oldat (6.2.3. szakasz) alkalmazasa esetén az atlag-
értéknek 176,8 = 0,3 g-nak kell lennie (177,0 - 0,9987 = 176,8). Ett6l eltérd értékek esetén a mérleget djra be
kell allitanunk.

M4. A polariméter ellendrzése

A polariméter nullapontjanak ellendrzésére a mérdcstvet desztillalt vizzel (6.2.1. szakasz) legalabb 6tszdr atéb-
litjik. A kijelzett értéknek 0 + 0,05 °Z-nak kell lennie.

A kijelzett érték helyességének ellendrzését az Orszagos Mérésiigyi Hivatal altal hitelesitett ellendrzé kvarcle-
mezzel végezzik. A polariméter mérécsdvének a helyére behelyezzik az ellenérzé kvarclemezt. Mivel a m-
szert a 13/100 mérési tartoményban hasznéljuk, a digitalis kijelzének a kvarclemezen feltlntetett érték
kétszeresét kell mutatnia £ 0,05 °Z pontossaggal.

M5. A teljes analizalé vonal ellenérzése parhuzamos vizsgalattal (véleményeltérés
esetén alkalmazzuk)

Az analizald vonalon vizsgalt 9 pépbdl (6.3. szakasz) parhuzamos méréseket végzink a kévgatk’ezéképpen.
Mindegyik mintabdl bemériink 26,00 g-ot kalibralt mérlegen, és kalibralt pipettabol 177,0 cm” dlom-acetat-
oldatot (6.2.2.2. szakasz) vagy aluminium-szulfat-oldatot (6.2.3. szakasz) adagolunk hozzajuk. Ot perc rézas
utan lesz(rjiik az elegyeket, és megmérjik a cukortartalmukat a gépsor polariméterével.

Az analizal6 vonal akkor miikddik megfelelden, ha a 9 minta koziil legalabb 8 esetében a 2'-2 pérhl_Jzamos be-
mérésre az analizald vonalon és a kézi el6készitéssel kapott cukortartalom kézétt az .eltéres legfeljebb 0,2 °Z.
Ha az eltérés nagyobb, a gépsor mlikddését felill kell vizsgalni, és a hibat ki kell javitani.
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A szdvegben emlitett nemzeti szabvany

MSZ EN ISO 3696 Viz, analitikai laboratériumi hasznalatra. Kévetelmények és vizsgalati modsze-
rek (1ISO 3696:1987)

A szabvannyal kapcsolatos minden valtozast a Magyar Szabvanyligyi Testiilet a Szabvanytigyi KozI6 f ] anyligyi
Koézlény eléfizethetss a Hirlapelsfizetési Irodaban (HELIR, 1089 Budapest VIil., Orczy };é?y1 .Pfc;el(;?gr?:e ?3gét%ztﬂq,egotg-&‘sjfgviglﬁng
303-3440; levéicim: 1900 Budapest, Orczy tér 1.), vagy megvasarolhaté az MSZT Szabvanyboitban, Budapest i1X., Uligi it 25. (}evélcfm:
Budapest 9., Pf, 24. 1450). A helyesbits, moédosito inditvanyokat és észrevételeket megfelels indokiassal a Magya’r Szabvanyligyi Testi-
lethez, Budapest IX., Ull&i ¢t 25. (levélcim: Budapest 9., Pf. 24. 1450, telefon: 456-6892; telefax: 456-6884) lehet benyuijtani.

Kiadja: a Magyar Szabvanytigyi TestUlet.
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